Coutnummer: 12306 RITSCHER

Lebensmittel-Technik

Willkommen in unseren Gebrauchtmaschinen-Pool. Sollten die von lhnen gesuchte Maschine nicht auf Lager sein,
bemihen wir uns gerne diese fir Sie zu finden.

Fir unsere Kunden sind wir standig auf der Suche nach gebrauchten Maschinen, auch aus dem benachbarten
Ausland freuen wir uns Uber lhre Angebote.

Preis zzgl. gesetzlicher Mehrwertsteuer ab Lager Maxdorf
(Auslieferung, Aufstellung, Einweisung und Verpackung werden nach Aufwand berechnet)
Preisdnderung und Zwischenverkauf vorbehalten
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Laufnummer: 12306

MAJA RITSCHER

Scherbeneiserzeuger SAH 85L Lebensmittel-Technik

- unbenutzte Ausstellungsmaschine -
Baujahr: 2024

Far die Produktion von hygienischem
Scherbeneis mit einer Temperatur von
ca. -7°C. Das HY-GEN-Hygieneprinzip
von MAJA bietet ideale Voraussetzungen
fu?r eine gru?ndliche Reinigung und damit
optimale Bedingungen fu?r eine hygieni-
sche Eisproduktion. Der fahrbare Eisvor-
ratsbeha?lter EV 50 erlaubt den flexiblen
Einsatz in der Praxis.

Technische Daten:

Eisleistung: ca. 85 kg/24 h / ca. 3,5 kg/h
(Wasserzulauftemperatur ca.+16°C, Um-
gebungstemperatur ca.+20°C)
Spannung: 1AC/50Hz/230V/N/PE

El. Anschlussleistung: ca. 0,58 kW
Ka?lteaggregat: vollhermetik
Ka?ltemittel: R 449 A (GW P 1397)
Ka?ltemittelfu?limenge:

0,7 kg (CO2e = 0,98 1)

Abmessungen (BxTxH):

705x700x1380 mm

Gewicht: ca. 160 kg

Technik-Merkmale:

- Rahmen und Geha?use aus Edelstahl
- Ka?lteaggregat in luftgeku?hlter Aus-
fu?hrung

- Einfache Bedienung u?ber ON/OFF-
Taster (mit Funktionsanzeige, Fehler-
codemeldung, Start/Stopp-Funktion

der Option Verdampferselbstreini-

gung)

- Zuverla?ssige SPS-Steuerung

- Reinigungsfreundlicher Maschinen-
aufbau nach dem HY-GEN Prinzip

- mit integriertem Wa?rmetauscher fu?r
optimale Energieausnutzung

- Ka?lteabsperrventil und Ka?ltemittel-
Pump-Down im Stillstand
Hygiene-Merkmale:

- Wasserwanne kann ohne Werkzeug
mit wenigen Handgriffen zur Reini-
gung geo?ffnet werden und ist von

allen Seiten frei zuga?nglich

- einfach herausnehmbare Hygiene-
Wasserwanne aus Kunststoff

- Wasserwanne mit runder, reinigungs-
freundlicher Kontur, bei Bedarf

sogar austauschbar

- Wasserwanne ohne fest eingebaute



Teile, dadurch gute Zuga?nglichkeit

fu?r eine gru?ndliche Reinigung

- keine Schrauben im Bereich der
Eiserzeugung zur Vermeidung von
Schmutzecken

- DVGW-konforme Technik fu?r Wasser-
Zu- und Ablauf, zum Schutz der Trink-
wasserversorgung vor Ru?ckkontamina-
tion und zum Schutz vor der Bildung

von Biofilm und Verkeimung

- automatische Restwasserentleerung
nach ca. einstu?ndigem Maschinenstill-
stand

Fahrbarer Eisvorratsbeha?Iter EV 50

- zur Bevorratung und dem Transport
von ca. 50 kg Scherbeneis - Innen-

und AuBenwa?nde aus robustem Poly-
propylen

- PU-gescha?umter Beha?lter fu?r optimale
Wa?rmeda?mmung

- reinigungsfreundliche Oberfla?chen

- Drainageplatte zur Vermeidung von
Schmelzwasser im Eisvorrat

- einfache Entleerung durch Wasserab-
lauf mit Ablaufhahn

- leicht fahrbar mittels Rollenuntersatz
aus Edelstahl

- stapelbar, dadurch platzsparend
Selbstreinigungssystem

fu?r Zeitersparnis und optimale Hygiene-
sicherheit durch Automatisierung des
Reinigungsvorgangs

Technik-Merkmale:

- automatischer Start u?ber integrierte
ON/OFF Bedienelemente (Standard-
Bedienelement)

- zeitgesteuerter vollautomatischer

Start u?ber optionalen Control Panel
Timer

- Reinigung, Entkalkung sowie Redu-
zierung von Keimen und Bakterien in
einem Arbeitsgang (dadurch Zeiter-
sparnis)

- keimreduzierende Wirkung attestiert
durch unabha?ngiges Labor

- hohe Sicherheit durch integrierte
Funktionsu?berwachung

- automatische Meldung bei Reiniger-
mangel

Funktion:

Die gesamte Verdampferwanne wird

mit einem Wasser-/Reinigergemisch
befu?llt, das wa?hrend des Reinigungsvor-
ganges permanent umgewa?lzt wird.
Dadurch ist eine gute Reinigerdurch-
mischung und eine zusa?tzliche mecha-
nische Reinigungswirkung gewa?hrleistet.
ALLE mit Wasser in Beru?hrung kommen-
den Stellen werden erreicht.

Preis: auf Anfrage
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